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                KAKELISTE 2018    

  
Hvitdame (Rund. Innhold: sukkerbrødbunn, valgfritt syltetøy, fløtekrem og marsipan)  

*Allergener: Egg, Melk, Hvete, Mandler, Soya  

         6- 8 personer       310,-  

 12-15 personer      570,-  

         18-20 personer      690,-  

  

Hvitdame (Blokk. Innhold: sukkerbrødbunn, valgfritt syltetøy, fløtekrem og marsipan)  
*Allergener: Egg, Melk, Hvete, Mandler, Soya  

         6 personer        230,-  

 10 personer        360,-  

         30 personer        1000,-  

    

Hvitdame (Plate. Innhold: sukkerbrødbunn, valgfritt syltetøy, fløtekrem og marsipan)  
*Allergener: Egg, Melk, Hvete, Mandler  

       35- 40 personer      1300,-  

45 personer        1400,-         50- 60 
personer      1700,-  

  

Åpen hvitdame (Rund. Innhold: Nøttebunn, sukkerbunn, jordbærsyltetøy, sitronfromasj,  

fløtekrem, marsipan, diverse frukt og gelé)  
*Allergener: Egg, Melk, Hvete, Mandler, Soya  

         6- 8 personer       350,-  

 12-15 personer      590,-  

         18-20 personer      720,-  

  

Gelekake (Innhold: Sukkerbrødbunn, jordbærsyltetøy, vaniljekrem, jordbær, gele og mandler)  
*Allergener: Egg, Melk, Hvete, Mandler  

       6- 8 personer       300,-  

 12-15 personer      520,-  

         18-20 personer      620,-  

  

Lys sjokoladekake (Innhold: Sjokoladebunn med sjokoladekrem)  
*Allergener: Egg, Melk, Hvete, Mandler, Soya  

       6- 8 personer       310,-  

 12-15 personer      570,-  

       18-20 personer      690,-  

    

Mørk sjokoladekake (Innhold: Sjokoladebunn, sjokoladekrem, marsipan og ganasj)  
*Allergener: Egg, Melk, Hvete, Mandler, Soya  

       6- 8 personer       310,-  

 12-15 personer      570,-  
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       18-20 personer      690,-  

  

  

  

  

  

  
   

Sjokoladekake-mousse kake (Innhold: Sjokoladebunn, vaniljekrem og sjokolademousse)  
*Allergener: Egg, Melk, Hvete, Soya  

       6- 8 personer       310,-  

 12-15 personer      570,-  

       18-20 personer      690,-    

  

Ostekake (Innhold: Kjeksbunn, ostekrem, bringebær og gele)  
*Allergener: Melk, Hvete, Havre, Soya  

       6- 8 personer       300,-  

 12-15 personer      520,-  

         18-20 personer      620,-  

  

 Fruktkake (Innhold: Nøttebunn, vaniljekrem, diverse frukt og gele)        
*Allergener: Melk, Hasselnøtt, Egg  

 6- 8 personer       310,-  

 12-15 personer      570,-  

         18-20 personer      690,-  

  

Fromasjkake (Innhold: Nøttebunn, syltetøy, vaniljekrem, sukkerbrødbunn, fromasj (bringebær  

eller sitron), mandler)  
*Allergener: Hasselnøtt, Egg, Hvete, Melk, Mandler  

 6- 8 personer       310,-  

 12-15 personer       570,-  

         18-20 personer      690,-  

  

Yoghurt-mousse kake (Innhold: marengsbunn med kokos, yoghurt, kremfløte,  
 bringebærpure og gele)     

*Allergener: Melk, Egg  

 6- 8 personer       310,-  

 12-15 personer      570,-  

         18-20 personer      690,-  

  

Rosekake (Innhold: Sukkerbrødbunn, jordbærsyltetøy, vaniljekrem, jordbærfromasj, fløtekrem og 

rosa marsipan)  
*Allergener: Melk, Egg, Hvete, Mandler, Soya  

 6- 8 personer       310,-  

 12-15 personer      570,-  

         18-20 personer      690,-  



3  

  

  

Walesring/Kringle (Innhold: Butterdeig, vannbakkels, romkrem, fløtekrem, bringebærsyltetøy  

 og glasur)  
*Allergener: Melk, Egg, Hvete,   

 6- 8 personer       140,-  

 45 personer        900,-  

  

  
  

Wienerkringle (Innhold: Wienerdeig, wienermasse (mandelmasse), rosiner, eggekrem eller 

mandler, glasur)  

*Allergener: Melk, Egg, Hvete  

 Liten til 18 personer      180,-  

       Stor til 30 personer      375,-  

  

Kransekake   
*Allergener: Mandler, Egg, Hvete   

       8 ringer         280,-  

       14 ringer          610,-  

       18 ringer         795,-  

24 ringer         975,-  

  

Kransekakehorn (Kan fås med fyll ,1,5 kg div. kransekakebiter til totalt kr 1.200,-)  

*Allergener: Mandler, Egg, Hvete  

25 – 30 personer       850,-  

          

    
*Figurer til bryllup, konfirmasjon og dåp følger med ved ønske. Ta gjerne kontakt med 
bakeriet hvis du har noen spesielle ønsker om pynt osv.  

  

  
Bryllupskaker  

  

Marsipankake (platekake med to hjerte og bro mellom dem))   
*Allergener: Egg, Melk, Hvete, Mandler, Soya  

     

 30 personer        1200,-  

           45 personer        1600,-  

  50 – 60 personer      1900,-  

        Hjerte (per stk)       290,-   

          Bro        

  

  130,-  

Standard bryllupskake (etasjestativ. Pantstativ kr. 2200,-)  
*Allergener: Egg, Melk, Hvete, Mandler, Soya  
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 2 etasjers kake       1900,-   

       3 etasjers kake       2900,-   

       5 etasjers kake     

  

  3900,-   

Engelsk kvadrat bryllupskake (etasjestativ. Pantstativ kr. 800,-)   
*Allergener: Egg, Melk, Hvete, Mandler, Soya  

    

       3 etasjers kake       

  

3400,-   

 Spiral bryllupskake (etasjestativ. Pantstativ kr. 2200,-)      
*Allergener: Egg, Melk, Hvete, Mandler, Soya  

  

       3 etasjers kake       2900,-   

          

  
  
  

 Etasjekake på trestativ (etasjestativ. Pantstativ kr. 2200,-)        
*Allergener: Egg, Melk, Hvete, Mandler, Soya  

       3 etasjers kake       2900,-   

  

 Engelsk rund etasjekake (etasjestativ. Pantstativ kr. 2200,-)        
*Allergener: Egg, Melk, Hvete, Mandler, Soya  

2 etasjers kake       1900,-  

3 etasjers kake       3000,-  

4 etasjers kake       3900,-   

 Etasjekake (buet stativ. Pantstativ kr. 5000,-)        
*Allergener: Egg, Melk, Hvete, Mandler, Soya  

3 etasjers kake       2900,-  

4 etasjers kake       3900,-  

5 etasjers kake       4900,-   

  

  *Mot et tillegg i prisene kan kakene fås med nøttebunn eller mandelbunn.  

  

           

  
    

Glutenfri kaker  
  

 Hvitdame         
*Allergener: Egg, Melk, Mandler, Soya  

 12-15 personer      525,-  

       18-20 personer      645,-  

  

  

 Tillegg for nøttebunn  12-18 personer       90,-  

       18- 50 personer      120,-  
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 Bilde på hvitdame eller sjokoladekake        165,-  
  

  

  

  

Det er mulig å få både påskrift og bilde etter ønske. Kontakt gjerne vår 
leverandør Hagavik Hjemmebakeri ved spesielle ønsker . De kan nås på telefon 
56 30 58 50.  For bilder av kakene gå til www.hagavikhjemmebakeri.no.  

  

*Vi gjør oppmerksom på at kaker må bestilles gjennom oss. Medbrakte kaker 
er       ikke tillatt.  

  

  


